
CR ISTAL
V INOTHÈQUE 1995

ELABORAZIONE

Il Cristal Vinothèque 1995 celebra l’avventura straordinaria 

di alcune bottiglie conservate per 20 anni nelle cantine 

Louis Roederer, alla ricerca dell’equilibrio perfetto.

La cuvée è stata affinata in bottiglia per 10 anni, seguiti 

da un riposo di 10 anni dopo la sboccatura.

Il dosaggio è di 8 g/l.

Palato vellutato, sensuale, marcato e morbido allo stesso 

tempo. L’effervescenza è straordinariamente delicata, 

avvolgente, eterea, una sorta di giustapposizione di 

raffinate, delicate sete variopinte. In bocca è preciso, la 

concentrazione dei sapori è tale da esprimere la vera 

essenza del vino, quel connubio tra consistenza cipriata 

e gessosa, tipica del terreno calcareo, e una freschezza 

elegante, raffinata e durevole. La persistenza e la delicata 

tensione offrono sensazioni di pace e di serenità. 

ANNATA

L’annata 1995 riflette perfettamente le condizioni 

climatiche della Champagne “classica” che le ha dato 

vita; elegante, caratterizzata da una bella acidità e 

con una complessità aromatica meravigliosa. Questa 

espressione di maturità equilibrata, di integrazione dei 

sapori, si rivela ancora di più grazie agli Chardonnay 

della Côte des Blancs e ad alcuni Pinot noir coltivati 

su suoli gessosi.

COMMENTI  
DI DEGUSTAZIONE

Colore dorato con brillanti riflessi ambrati.  

Effervescenza gradevole, estremamente fine ed 

equilibrata.

Aroma complesso che richiama il sapore di frutti 

maturi e succosi, con una nota esotica (mango), cui 

si aggiunge la fava di cacao e il cioccolato bianco, il 

tutto accompagnato da note tostate. Dopo l’aerazione, 

l’aroma si fa più intenso grazie al gusto delicato e 

profondo del malto e del tartufo nero, indice di anni 

di affinamento su fecce di seconda fermentazione, 

un processo che dà origine a un profilo aromatico 

completo, più maturo, raro e inebriante.

Un vero sentimento 
di calma e di serenità

Pinot noir Chardonnay

43%57%

Questo Cristal Vinothèque 1995 

è l’emblema del know-how del 

Cristal, capace, dopo vent’anni, 

di ottenere un equilibrio, una 

complessità e un’armonia 

impareggiabili, senza tralasciare 

purezza e freschezza. 

10% DI FERMENTAZIONE 
MALOLATTICA

Di cui il 7% di vini 
vinificati in legno


