
CR ISTAL
V INOTHÈQUE 1995

ELABORACIÓN

Cristal Vinothèque 1995 celebra la sorprendente 

aventura de un número limitado de botellas que fueron 

almacenadas durante 20 años en las bodegas de 

Louis Roederer, en la búsqueda del equilibrio perfecto.

La cuvée tuvo una crianza de 10 años en botella y disfrutó 

de un reposo de 10 años más después del degüelle.

El dosaje es de 8 g/l.

Boca aterciopelada, sensual, precisa a la par que 

suave. La burbuja se muestra con una infinita 

delicadeza, sutil, aérea; ofrece la impresión de 

una yuxtaposición de estolas de seda de colores, 

refinadas y delicadas. La sensación en boca es de 

una increíble precisión y las materias se concentran 

hasta el punto de retener únicamente lo esencial 

del vino: textura empolvada y gredosa típica de los 

suelos calcáreos, frescura elegante, final largo y con 

clase. La longitud y la delicada tensión ofrecen aquí 

una verdadera sensación de calma y serenidad. 

COSECHA

La cosecha 1995 ref le ja  per fectamente las 

condiciones climáticas “clásicas” de Champagne: 

es simultáneamente elegante, estructurada gracias 

a una buena acidez, y de una magnífica complejidad 

aromática. Esta expresión de madurez equilibrada, 

de integración de sabores, se incrementa aún más 

gracias a las Chardonnays de la Côte des Blancs 

y a algunas Pinot noirs de suelos calcáreos.

NOTAS DE CATA

Color dorado con reflejos ambarinos y brillantes.

Burbuja suave, ultra fina y regular.

Expresión aromática compleja que evoca las frutas 

maduras, casi exóticas (mango), el grano de cacao, el 

chocolate blanco acompañado de matices ahumados. 

Cuando se airea, la intensidad sube de tono gracias 

a unos aromas más suaves y profundos de malta 

y de trufa negra. Son el resultado de una crianza 

de unos años adicionales sobre lías de segunda 

fermentación. Esta profundidad aromática resulta 

completa, más madura, única y fascinante.

Una verdadera sensación 
de calma y serenidad

Pinot noir Chardonnay

43%57%

Este Cristal Vinothèque 1995 

es fruto del envejecimiento 

prodigioso de Cristal capaz 

de desarrollar, al cabo de 20 años, 

un equilibrio, una complejidad 

y una armonía únicas a la vez 

manteniendo toda su atención 

en la pureza y la frescura.

10% DE FERMENTACIÓN 
MALOLÁCTICA

De los cuales 7% de los 
vinos vinificados en madera


