2000 fue un afo cadtico, dificil y, en general, lluvioso.
Los episodios tormentosos se sucedieron sin descanso,
en ocasiones acompafiados de un devastador granizo,
especialmente el 2 de julio en la Montana de Reims. El
verano, particularmente oceanico, ha dado origen a vinos
clasicos, suaves, sabrosos, refinados y precisos. De potencia
moderada, son especialmente seductores y llevan la firma

del gran éxito de los Chardonnays.

CRISTAL\ROSE
VINOTHEQUE

2000

Color rosa anaranjado con reflejos ligeramente ambarinos.
Bonita efervescencia, fina y regular.

Bouquet intenso de frambuesa, avellana, licor de frutas de
hueso y notas dulces de cacao en polvo. La expresion de la

Pinot noir es franca, brillante y de una increible frescura.

Boca amplia y envolvente, a la vez fresca y concentrada.
Encontramos de nuevo las notas de frambuesa acida,
grosella negra y citricos (naranja de Sicilia). La textura se
asemeja al terciopelo con esa impresion fascinante de licor
concentrado en el paso de boca, seguida de la frescura
salina y gredosa, firma de los magnificos suelos blancos
de los que procede Cristal Rosé. La persistencia final es

pura, etérea, e invita a salivar.

ORIGENES:

1/2 Vinedo de «La Riviere»
1/2 Vinedo de «La Cote»

PAGOS PRINCIPALES:
Ay, Avize, Mesnil-sur-Oger

VARIEDADES:

56% Pinot noir
44% Chardonnay

VINOS CON CRIANZA EN MADERA: 20%
FERMENTACION MALOLACTICA: 0%
DOSIFICACION: 8g/1

Cristal Rosé Vinotheque 2000 celebra
la sorprendente aventura de unas pocas
botellas, conservadas en las bodegas Louis
Roederer durante 20 afos, en busca del
equilibrio perfecto. El vino ha estado
sometido a una crianza de 11 afios en
rima seguida de 5 afnos en punta, y tras
el degtielle, ha disfrutado de un reposo
de 4 aflos.



