
CR ISTAL  ROSÉ 
V INOTHÈQUE 1996

Богатая, спокойная атака с шелковистой гладкостью. 

Сначала проступает свежесть известняка, которая 

постепенно трансформирует текстуру вина в 

настоящий калейдоскоп ароматов. Нотки жареного, 

копченостей и даже солода смешиваются с 

преобладающей свежестью и насыщенными, 

концентрированными и в то же время деликатными 

лимонными нотками, придавая вину сходство с 

кислосладким вкусом умами. 

МИЛЛЕЗИМНОЕ

В 1996 году, после холодной пасмурной зимы, весь 

период вегетативного развития лоз сопровождался 

небольшим количеством дождей. Вследствие 

засухи лозы всех сортов винограда Шампани, и в 

особенности шардоне, дали грозди очень небольшого 

размера - это привело к снижению объема урожая, 

лучшему вызреванию плодов и концентрации в 

них ароматических веществ. Сентябрь выдался 

прохладным, но солнечным, с редкими осадками, 

что поспособствовало быстрому завершению 

развития гроздей и обеспечило высокое содержание 

сахаров и кислотности в ягодах. В дополнение к 

превосходному балансу сахаров и кислотности, 

традиционная дегустация плодов во время урожая 

выявила их исключительную особенность: такой 

виноград с небольшими гроздьями, высокой 

ПРИМЕЧАНИЯ К 
ДЕГУСТАЦИИ

Светлый золотисто-розовый цвет с нежными 

медными отблесками. 

Мягкий, плотный и необычайно деликатный перляж. 

В сложном букете сухофрукты (лесной орех, бобы 

какао) соединяются с насыщенными оттенками 

лимона. Выдержка на осадке подарила этому 

вину нотки засахареннго миндаля и поджаренных 

кедровых орешков. Аромат раскрывается нежными, 

гладкими и слегка винными нотками красных 

фруктов и малины. 

Невероятно насыщенный  
вкус. Восхитительно! 

Создается впечатление, 

что годы придали вину 

насыщенность, маслянистую 

текстуру и богатство 

ароматов. Даже мягкий, 

гладкий и прекрасно 

сбалансированный перляж 

придает вину ощущение 

текстуры и тельности. 

ВИНИФИКАЦИЯ

Cristal Rosé Vinothèque 1996 - это торжество 

удивительной истории небольшого числа бутылок, 

хранимых в погребах Луи Родерер вот уже 20 лет 

в стремлении к достижению идеальной гармонии.

Это кюве выдерживалось в бутылках в течение 

10-ти лет, а после дегоргажа было оставлено на 

выдержку еще на 10 лет.

концентрацией веществ и ароматической зрелостью 

редко встречается в Шампани. Все требования к 

“винтажному” году подтвердились 21 сентября, 

когда и начался сбор урожая.


