
CR ISTAL  ROSÉ 2013

AUSBAU

Cru: Aÿ, Avize, Mesnil-sur-Oger

Lage:

50 % Weinberge  «La Rivière» (d.h. la Vallée de la Marne) 

50 % Weinberge «La Côte» (d.h. la Côte des Blancs) 

Weine in Holzfässern: 20 %

Malolaktische Gärung: 0 %  —  Dosage: 7 g/l

Weinherstellung: lange und sanfte „Infusion“ (eine 

Technik des Hauses). Den Saft von Chardonnay-Trauben 

geben wir in eine Mazeration aus Pinot Noir, sodass die 

Fermentation gemeinsam erfolgt und es zu einer perfekten 

Integration kommt.

JAHRGANG

Das Jahr 2013 kennzeichnet ein besonders später 

Rebenzyklus. Nach einem nicht enden wollenden Winter 

und einem sehr zaghaften Frühling kam es erst Anfang 

Juli zur vollständigen Blüte der Weinstöcke, was in der 

Champagne äußerst selten vorkommt. Glücklicherweise 

verwöhnte der Sommer die Gegend mit sehr vielen 

Sonnenstunden und bedachte uns mit nur wenig Regen, 

was der Reife der Pinot Noir- sowie der Chardonnay-

Trauben sehr zugutekam. Die Weinlese im Oktober erfolgte 

wiederum bei sehr frischen, herbstlichen Temperaturen, 

sodass dieser Jahrgang sehr elegante, äußerst frische 

und wirklich große Champagnerweine hervorbrachte.

BEURTEILUNG BEI  
DER DEGUSTATION

Delikate zartrosa Farbe.

Glänzende, ausgesprochen feine und dynamische 

Efferveszenz.

Elegantes Bukett mit Noten von säuerlichen, gerade 

erst geernteten roten Früchten (Walderdbeeren, 

Himbeeren) sowie von Blütenblättern mit Zitrusduft. 

Die verschiedenen Aromen sind zart miteinander 

verwoben, rein und klar: Nach und nach entwickeln 

sich Noten von frischen Mandeln, Brot und Gewürzen 

(Kakaobohnen), woraus sich mehr als nur ein Bukett 

ergibt.

Am Gaumen intensiv, geschmeidig und betörend. 

Eine logische Fortsetzung des Buketts. Die saftigen, 

konzentrierten roten Früchte erinnern mit der Zeit an 

einen Likör aus Himbeeren und belebenden süßen 

Zitrusfrüchten. Der harmonische Eindruck und die 

Feinheit der Aromen werden von einer cremigen 

Efferveszenz untermalt, die für einen konzentrierten, 

runden Wein sorgt. 

Der Cristal rosé 2013 

ist ein erlesener, dichter 

und konzentrierter Wein. 

Perfektion pur.

45 %
55 %

  Pinot Noir

  Chardonnay

Erlesen, dicht  
und konzentriert 


