LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE

e

JAHRGANG

Eine auBergewohnliche Weinlese in einem Jahr, in dem
die Champagne zum Welterbe der UNESCO ernannt
wurde! 2015 war —wie das gesamte Jahrzehnt —von einem
milden, feuchten Winter und einem warmen, trockenen
Sommer mit kontinentalem Klima gepragt. Der heil3e,
sonnenreiche Sommer brach einige Hitzerekorde und war
extrem trocken. Gerettet wurden die Reben schliefSlich in
der zweiten Augusthélfte durch den erlésenden Regen.
Dank dieses frischen Abschlusses waren die Trauben
reif, konzentriert und sehr saftig. Die Ambition dieses
Jahrgangs? Die konzentrierte Signatur des spektakuldren
Jahrgangs einzufangen!
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VERKOSTUNGSNOTIZEN

Rosafarben, strahlend, mitleicht kupferfarbenen Reflexen.

Dynamische Perlage, fast cremig, mit einer wunderbaren

Blaschenschnur.

Ein schlankes, duftendes Bukett mit Noten von
Zitrusfrichten (sizilianische Blutorangen), blumigen
Nuancen (Rosenbliiten) und dicht konzentrierten
Aromen von roten Beeren (Himbeere). Ein frisches,
hocharomatisches, zunédchst zuriickhaltendes, pudriges
Bukett, das mit der Zeit auch Noten von gerdsteten
Haselniissen und Macarons offenbart. Die Aromen des
Buketts entfalten sich langsam wiéhrend der gesamten

Verkostung.

Ein delikater, cremiger Champagner, der dem Gaumen
schmeichelt und ihn umbhiillt. Dicht konzentrierte Aromen
von roten Beeren (Himbeeren) und Bliiten verleihen
diesem koéstlichen Wein Geschmeidigkeit. Seine Perlage
gibt sich sanft und taktil. Das wunderbar frische, kalkige,
lange Finale erinnert an eine Meeresbrise und wird von
gut eingebundenen, salzigen Tanninen getragen. Ein reich
strukturierter, iberaus schmackhafter, opulenter Wein mit

weichen Tanninen und salinem Ausklang

WEINBEREITUNG

HERKUNFT :

1/2 unsere Weinberge ,,L.a Riviere®
1/2 unsere Weinberge ,,La Ciote”

HAUPTLAGEN:
Ay, Avize, Mesnil-sur-Oger

REBSORTEN:

56 % Pinot Noir
44 %o Chardonnay

WEINE IN EICHENFASSERN: 15 %o
MALOLAKTISCHE GARUNG: 0 %
DOSAGE: 7 g/1

WEINLESE:
Weinlese vom 7. September

bis zum 20. September 2015



