


„Dieser Wein spiegelt 
Genuss. Er vermittelt eine 
betörende Vollkommenheit, 
ein Loslassen.“

nlässlich des 150. Geburtstags der Krea-
tion von Cristal und des 250-jährigen Jubiläums 
des Hauses präsentiert Champagne Louis  
Roederer eine neue emblematische Ausdrucksform 
seiner renommierten Cuvée: Cristal Late Release. Einen Wein für Kenner 

aus der privaten Sam-
mlung des Hauses, der von der außergewöhn-
lichen Weinlese des Jahres 2008 geprägt ist.

Dieser renommierte Champagner mit seiner 
strahlenden Tiefe verzaubert die allergrößten 
Weinkenner und hat nun zu seiner reinsten Voll-
kommenheit gefunden, ein wichtiger Moment, in 
dem die Zeit stillsteht, sich alles im Gleichgewicht 
befindet und seinen Widerhall erfährt. 
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JEAN-BAPTISTE LÉCAILLON, 
Kellermeister



Ursprünglich handelt es sich um den besten Wein 
der Maison. Vorbehalten war er dem Zaren, der 
seinen „Maître du vin“ aus Russland bestimmt hat, 
um über dieses vorzügliche Getränk zu wachen. 
Damals handelte es sich um eine ungewöhnliche 
Komposition aus 7 Grands Crus der Montagne de 
Reims, der Vallée de la Marne und der Côte des 
Blancs. In der Legende heißt es außerdem, dass 

der Zar, der etwa 10 Attentate überlebt hatte, nach einer Flasche aus Kristall 
verlangte, einem edlen, durchsichtigen Material, das Vergiftungsversuchen 
entgegenstand. Ihr Boden war flach, so dass auch der kleinste Zündstoff 
sofort hätte entdeckt werden können. 

AM ANFANG  
WAR CRISTAL...

ristal ist das Aushängeschild des Hauses 
Louis Roederer und ein Kind der Kreide. Er ist 
die ultimative Krönung, die Offenbarung einer 
langen Ruhezeit. Cristal spiegelt die Reinheit 
seiner weißen Böden unter ihrem ewigen, licht-
verwöhnten Himmel. 

Kreiert wurde diese herausragende Cuvée im 
Jahr 1876 auf den besonderen Wunsch des  
Zaren Alexander II. Im Jahr 1974 wird sie als 
Rosé neu erfunden. Entwickelt wird die Cuvée 
nur in den Jahren, in denen die Früchte eine per-
fekte Reife erreichen. 

C



u Beginn des 20. Jahrhunderts erlebt  
Cristal unter der Leitung von Léon Olry-Roe-
derer, dem Enkel von Louis Roederer, einen 
neuen Auftrieb. Seine Initialen „LO-R“ befin-
den sich noch heute auf den Flaschen – neben 
dem Wappen des Zaren. Seine Witwe Camille  
Olry-Roederer, die 43 Jahre lang über die Bes-
timmung der Maison wachte, hatte einen 
entscheidenden Anteil am internationalen Erfolg 
dieser Cuvée. 

Cristal, hohe Gastronomie, Weinliebhaber und 
Treffen von Genießern sind inzwischen untrenn-
bar miteinander verbunden. 

Z



ine Haltung, ein Stil, 
ein Champagner – Cristal. 
Dieser legendäre Wein, der 
Jahrhunderte überdauert hat, erfindet sich heute 
neu. Nach 150 Jahren offenbart er sich mit einer 
einzigartigen Persönlichkeit und einem unend-
lichen Prisma an Nuancen.

Dieser kreidige, pudrige, strahlende Champagner 
ist das Produkt eines langen Ausbaus und einer 
hohen Weinbaukunst. Als Late Release zeigt 
Cristal eine andere Facette seines Charakters. 
Nach 20 Jahren hat er den Höhepunkt seiner 
Reife erreicht. 
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VON CRISTAL ZUM 
CRISTAL �LATE  

RELEASE

Was gibt es Schöneres und Mutigeres, als den 
150. Geburtstag der Kreation dieser Cuvée und 
das 250-jährige Bestehen des Hauses mit einem 
solchen Wein zu feiern? 

Cristal Late Release ist die natürliche Fortsetzung 
dieser Ikone, ein Jahrgangschampagner, hervorge-
gangen aus einem außergewöhnlichen Jahr, mit 
herrlichen taktilen Effekten und einer köstlichen 
Reife. Ein Champagner, der auf einem neuen Weg 
in Richtung Hedonismus führt.



ls Ausdruck des Zeitlabors der Maison ge-
langt der Cristal Late Release zu neuen Facetten 
seiner Persönlichkeit. Indem er die ganze Rein-
heit, Spannung und Salinität seines Kreideterroirs 
bewahrt, findet er zu einem neuen Charakter. 
Die Identität des einzigartigen Jahrgangs bleibt 
erhalten, seine Eigenschaften verkörpert er mit 
viel Anmut und Intensität.

Dieser Cristal Late Release wurde fast zwei Jah
rzehnte unter perfekten Temperatur- und Feuch-
tigkeitsbedingungen in der kühlen Dunkelheit der 
Keller von Louis Roederer sorgfältig gelagert und 
verfügt über eine wunderbare Reife. Profitiert hat 
der 2008er Jahrgang durch einen langen Aufbau 
„sur lattes“. Bevor er degorgiert wurde und seine 
Dosage erhielt, hat er sich 13 Jahre in Geduld 
geübt. Anschließend ist er 4 Jahre in den Kellern 
des Hauses auf dem Korken gereift, wodurch sich 
seine Textur und seine Aromen verfeinert haben.
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CRISTAL LATE 
RELEASE: EIN ANDERER 

AUSDRUCK  
DER ZEIT



iese lange Zeit des Wartens hat die Texturen 
und Aromen des Weins konzentriert und ihm eine 
zusätzliche taktile Dimension verliehen – eine 
Dimension der Tiefe und Strahlkraft –, die auf 
dem ursprünglichen Cristal-Champagner aufbaut. 
Dann ist der perfekte, aber vergängliche Moment 
gekommen, in dem der Wein zu seinem optima-
len Gleichgewicht gefunden hat. Bukett, Robe 
und Aromen entsprechen sich und ergeben eine 
tiefe Übereinstimmung der Sinnesempfindungen. 
Zahlreiche unterschiedliche Eindrücke nähern sich 
an ein Ideal an, bei dem der Wein seinen optimalen 
Ausdruck offenbart.
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Eine seltene Mischung  
aus Natur und Savoir-faire,  
auf dem höchsten Punkt 
ihrer Vollendung.





CRISTAL  
LATE RELEASE 
2008

Seine Textur spiegelt 
die Kreideböden, aus 
denen er hervorgegan-
gen ist, und weist eine 
große Salinität und 
Frische auf, die seine 
anfängliche Finesse 
zu einer großen tak-
tilen Erfahrung wer-
den lassen. Die lange 
Ruhezeit in unseren 
Kellern zeigt sich in 
einer äußerst sanften, 
salinen, gut einge-
bundenen Perlage. 
Mit der Textur des 
Champagners versch-
milzt sie zu einem herr-
lich sinnlichen Erlebnis. 

Der Wein gibt sich tief und dicht konzentriert. Er 
weist ein perfektes Gleichgewicht auf, ist köstlich, 
mit leichten Noten von weißer Schokolade. Den 
Gesamteindruck prägen eine große Tiefe sowie eine 
unglaubliche Ausgewogenheit und Finesse. Was 
für eine Offenbarung! Ein saliner Champagner, im 
Finale mit wunderbaren, bitteren Noten, Aromen 
von kubanischen Zigarren, Zedernholz und 
Waldboden.

Degorgiert am 16.03.2022,  
13 Jahre „sur lattes“, 8 g/l, 20 %  
Fuder – 60 PN, 40 CH

er Cristal Late Release 2008 spiegelt die 
ganze kraftvolle Kunst eines außergewöhnlichen 
Jahres. Es handelt sich um einen großen, von 
seinem Terroir geprägten Wein, der durch eine 
lange Reifezeit zu einem Zustand der perfekten 
Vollendung gefunden hat. Dem Stil des urs-
prünglichen Cristal-Champagners bleibt er mit 
seiner unglaublichen Frische und seiner salinen 
Signatur treu. Bereits das präzise, leichte Bukett 
prägen zahlreiche Noten von reifen Früchten, 
die vor allem an kandierte Zitrusfrüchte, aber 
auch an Mandeln, Weizen und leicht geröstete 
Kakaobohnen erinnern. Die Aromen geben sich 
frisch und ziseliert, fast blumig – gerade so, als 
ob der Wein eben am Erblühen wäre. Seine Reise 
durch die Zeit meistert dieser Champagner mit 
Anmut. Durch seinen langen Ausbau verfügt er 
über dicht konzentrierte Aromen. 
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er Cristal Rosé Late Release 2008 erin-
nert an den Ausdruck des ursprünglichen  
Cristal Rosé. Hinzu kommen sein langan-
haltendes, präzises Kreidearoma, seine Duftigkeit, 
eine tiefere Textur, verbunden mit einer Salinität, 
die die Türen zum Umami öffnet. Dieser große 
Wein verfügt über eine hübsche, zarte und 
strahlende rosafarbene Robe und ein intensives 
Bukett mit frischen, dicht konzentrierten Noten 
von Zitrusfrüchten, säuerlichen roten Beeren, 
insbesondere Himbeeren, und florale Nuancen. 
Ein überaus frisches, energievolles Bukett, lebhaft 
und vielversprechend! Es folgen zarte Noten von 
Kakao und leicht gerösteten Haselnüssen, wie sie 
für den Cristal Rosé typisch sind. Seine wunder-
bare Perlage ist zugleich fein, taktil und salin. Der 
lange Reifeprozess „sur lattes“ verleiht ihm einen 
wunderbaren Auftritt und eine Saftigkeit, welche 
der immensen kreidigen, salinen Frische dieses 
Jahrgangs zu einem Ausgleich verhilft. Leichte 
Raucharomen und eine weiche Textur machen 
diesen Wein, in Verbindung mit einem großar-
tigen, intensiven Finale, das an Zitrusfrüchte 
erinnert und eine herrliche Mineralität aufweist, 
besonders köstlich.
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CRISTAL ROSÉ 
LATE RELEASE 
2008

Degorgiert am 16.03.2022,  
13 Jahre „sur lattes“, 8 g/l, 17 % Fuder  
56 PN, 44 CH) 

Der lange Reifeprozess  
„sur lattes“ verleiht ihm 
einen wunderbaren Auftritt 
und eine Saftigkeit, 
welche der immensen 
kreidigen, salinen Frische 
dieses Jahrgangs zu einem 
Ausgleich verhilft. 



uf seiner kontinuierlichen Suche nach 
Exzellenz markiert Cristal Late Release eine neue 
Etappe, er offenbart ungeahnte Perspektiven und 
bereitet den Weg zu einem ganz neuen Genuss. 
Er geht aus einer emblematischen Cuvée der  
Champagne hervor, die 150 Jahre prägen und 
die durch die Kunst unseres Kellermeisters ihre 
Perfektion erreicht. Dieser zeitlose Champagner 
befindet sich heute auf seinem Höhepunkt.

CRISTAL IM  
LAUFE DER ZEIT: 
EINE VISION IN BEWEGUNG
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„Wie langes Widerhallen ferne Lieder 
in dunkle Abgrundtiefen weinen, 
wo Nacht und Urlicht ineinanderscheinen, 
spiegeln sich Düfte, Farben, Klänge wider.“
Correspondances, Les Fleurs du Mal,  
CHARLES BAUDELAIRE




