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COSECHA

Ao continental, solar, con un invierno de los de antes,
muy frio y seco, seguido de un gran verano soleado
y unas precipitaciones casi inexistentes a lo largo del
mes de agosto y septiembre. Todo ello en beneficio
de un desarrollo clasico de la vifia, un estado sanitario
destacado y una madurez de las uvas magistral que
permitié la elaboraciéon de vinos densos, afrutados y
deliciosos. 2009 forma parte claramente del cuadro
de honor de las cosechas champanesas triunfales y

brillantes con esta impronta solar y ligera a su vez.

Cremoso, delicado
y moderno

ELABORACION

Pinot noir y Meunier Chardonnay

Y V4

13
25

De los cuales 2 5 %
de los vinos vinificados en madera
(toneles de roble)

SIN FERMENTA CION
MALOLACTICA

Las uvas provienen exclusivamente de Cbteaux
de Cumieres.

Brut Nature 2009 cuenta con un promedio de 5 afios
de maduracién en cavas y un reposo de 6 meses
tras el deglelle, a fin de perfeccionar su madurez.

Ausencia de dosaje.
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Este segundo opus de
nuestro Brut Nature simboliza
a la perfeccion el concepto de un
champan moderno, maduro
e inmediato, manteniendo

un diseno fresco, casi abstracto

y CON una precision infinita.

NOTAS DE CATA

Vestido amarillo con reflejos de un ligero color ambar.

Efervescencia discreta, de gran finura.

Bouquet intenso que combina las flores dulces
(madreselva, retama), las frutas amarillas (melocotén)

y los frutos secos ligeramente tostados (avellanas).

Le siguen notas especiadas y con aroma a limén que
recuerdan a la pimienta de Sichuan, pero también
deja una impresion dulce y azucarada, madura, que

recuerda la crema de castanas.

El ataque en boca es largo vy ligero. Largo, en un
principio, gracias a su textura cremosa, dulce, casi
esférica que se enrolla y tapiza la boca de manera
formidable; ligera, porque posee un frescor salino y
refinado que ‘estira’ la materia para proporcionarle
un aspecto liso, vaporoso y delicado. Uno queda
encantado con esta magnifica expresion de fruta de
sol jugosa, que se extiende en una delicada caricia.
El final recae sobre deliciosas notas a frutas amargas

y especias citricas y finamente amaderadas.
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