COLLECTION,



Es war der Wunsch nach Frehet,
die Qualitat unserer Multi-Vintage-Blends
noch weiter voranzutreiben, der uns dazu
brachte, etnen neuen Weg emnzuschlagen:
die Rreation von Collection, eines
wiirdigen Nachfolgers des Brut Premier.
Ean lebendiger Champagner,
zettgemdfer denn je!



NEUES

KAPITEL

Ein neuer Ehrgeiz, ein Wunsch nach Freiheit veranlassen
uns heute dazu, ein neues Kapitel unserer Geschichte
aufzuschlagen und Collection zu kreieren. Die heutige
Zeit, der Klimawandel, die Wichtigkeit eines nachhaltigen
Weinbaus und der respektvolle Umgang mit der Natur,
durch den alle Vorztige des Terroirs zum Ausdruck kommen
sollen, sind Herausforderungen, denen wir uns gerne
stellen. In unserer alltaglichen Arbeit passen wir uns bereits
an das Hier und Jetzt an und antizipieren die Zukunft.
Wir haben unser Streben nach Exzellenz bei unseren
Weinkompositionen mit einer mutigen und vorbehaltslosen
Herangehensweise auf die nachste Stufe erhoben.



Ganz klar mussten wir feststellen: Der Klimawandel wirkt
sich schon 30 Jahre in der Champagne aus. Wir haben
ihn als Chance gesehen: Dank der Ernte reiferer Trauben
zu emnem friheren Lesezeitpunkt konnten wir haufiger
einen Jahrgangschampagner erzeugen. Das neue Potenzial
in Bezug auf Typizitat und Charakteristik erweitert die
Bandbreite unserer Moglichkeiten.



Die schonsten Dinge entstehen hiufig aus der Uberwindung
von Widrigkeiten und Hindernissen. Angetrieben von
einem neuen Geist haben wir beschlossen, unseren
Weinkompositionen einen neuen Stil zu verleithen, unser
Savoir-faire umzugestalten, bestimmte Handgriffe zu
tiberdenken und uns dem Tempo der Natur anzupassen.
Die Erschaffung von Collection war die logische Folge
dieser Schritte.

Ls war eine Entwicklung von Struktur, Form
und Stil. Fiir unser Haus der Beginn enes
neuen Rapitels, das wir mit Leidenschafl

schreiben.



DIE KUNST
DER

Unser Ziel ist es, jedes Jahr den bestmoglichen Wein zu
kreieren und die Kunst der Assemblage ins Zentrum unseres
Handelns zu setzen, ja, sie zum wichtigsten Element zu
machen, um bei unseren Multi-Vintage-Champagnern ein
noch hoheres Qualitatsniveau zu erreichen.

ASSEMBLEAGE



Naturlich steht diese Herausforderung in einer Kontinuitat
mit der Griindervision des Hauses Louis Roederer und wird
von der ganzen Kraft unseres langjahrigen, historischen
Savoir-faire gepragt.

Mit diesem Wein legen wir heute eine neue Etappe zurtick:
Wir entwickeln mit thm nicht nur den Stil des Hauses weiter,
sondern verandern unsere Matrix gleich einer Revolution,
die Collection zur Geburt verhilft und fir uns in unserem
Streben nach Fortschritt und absoluter Exzellenz zu einem
wichtigen Meilenstein wird.
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VERANKERT
IM HERZEN o

Collection geht aus einer Auswahl ausgesuchter Parzellen

im Herzen der Champagne hervor, die am besten zu seiner
Identitat passen. Unsere Prioritat liegt auf nachhaltigen
Weinbaupraktiken.

Wir haben den Weg der Verantwortung und der Moderne
gewahlt, den Weg eines anspruchsvollen, engagierten
Weinbaus, der Umwelt und Okosystem respektiert.



Ohne Eile, im richtigen MaB3 dessen, was die Natur
uns bietet, beschreiten wir diesen befreienden Weg, der
durch kompromisslose MaBnahmen gekennzeichnet ist:
biologischer Weinbau, von der Biodynamie beeinflusste
Praktiken, Rebschnitt gemaf3 des Saftstroms und Bewahrung
und Erneuerung der Rebstocke.

Die Parzellen fur Collection haben wir sorgfaltig aus jenen
des Weinguts von Louis Roederer und unserer langjahrigen
Partner selektiert, um nur diejenigen zu behalten, die 1m
Herzen dieses Terroirs liegen: Einzellagen, bestimmte
Ausrichtungen, herausragende Lagen mit sehr starker
Identitat — zumeist Kreideboden —, da diese am besten
geeignet sind, uns Jahr fiir Jahr die besten Fruchte zu liefern.



Alle diese Parzellen unterliegen einer einzigartigen
agronomischen und qualitativen Betrachtung und auch
jene unserer Partner behalten wir wahrend der gesamten
Weinsaison im Auge. Wir arbeiten Hand in Hand mit unseren
Partnerwinzern, die uns jedes Jahr ihre Ernte anvertrauen.
Diese Ruckverfolgbarkeit garantiert die Herkunft der
Trauben, die von uns angewandten Anbaupraktiken und vor
allem die exzellente Qualitat samtlicher Trauben. So wird
jede Beere, die Teil der Komposition von Collection wird,
im Vorfeld einer strengen Selektion unterzogen — von der
Parzelle bis zum Zeitpunkt der Ernte und der Pressung. Das
Ergebnis: absolute Exzellenz.

SchlieBlich bleiben wir unseren Wurzeln und unseren
Terroirs treu und haben uns selbst die Verpflichtung
auferlegt, bei der Komposition dieser Cuvée die historischen
Urspriinge des Hauses widerzuspiegeln: 1/3 Riviere, 1/3
Montagne und 1/3 Cote.



RESERVE

Um die Frische des Champagners weiter zu steigern und
die schone Reife der Ernte auszugleichen, haben wir eine

PERPETUELLE &
RE S E RV EWE I N E :zNICHENFASSERN

IThren Anfang nahm sie mit dem Jahrgang 2012. Sie wird

,,Réserve Perpétuelle" ins Leben gerufen.

jedes Jahr mit der letzten Ernte angereichert und in groflen
Edelstahltanks konserviert. Diese Réserve Perpétuelle fuhrt
geschmacklich und taktil zu ganz neuen Eindrucken. Der
Wein gewinnt an Fille, Tiefe, Substanz und Riickgrat.
Seine umbhillendere, fleischigere Textur tragt zu seiner
Komplexitat bei. Die Réserve Perpétuelle ist der volle
Ausdruck der kalkreichen Boden und bringt die Frische
des Weins zur vollen Geltung.



Die neue Garantie fir die Qualitait wunserer
Weinkompositionen ist die Réserve Perpétuelle. An
der Zusammensetzung von Collection hat sie einen
entscheidenden Anteil. Sie steht fur Ausgewogenheit und
Frische und erneuert sich jedes Jahr. Im Laufe der Zeit wird
die Réserve Perpétuelle 20 bis 30 Jahrgangsweine in sich
vereinen!

Parallel zu unserer Réserve Perpétuelle haben wir den
Anteil an Reserveweinen in Fassern erhoht. Diese Weine
aus friheren Jahren und jungen Parzellen des Ciristal
werden in Fassern aus franzosischer Eiche ausgebaut
und sind die Signatur des Hauses. Die Zeit verleiht den
Weinkompositionen Weichheit und Zartheit sowie einige
leicht rauchige Rostaromen. Die Frische der Réserve
Perpétuelle gleichen diese Reserveweine hervorragend aus
und verhelfen 1hr zu groBerer Fille. Collection gewinnt so
an Modernitat und Komplexitat und schmiickt sich mit
allen Vorziigen eines sehr groBen Champagners.

e/,pe/«,/aéﬁn.z/%e/ 4 EWWWWéMM?WV

N | ke



RAU M FUR

FRETEELT ...

Kreiert aus der Réserve Perpétuelle und den im Holz
ausgebauten Reserveweinen, erganzt mit den besten
Weinen der letzten Ernte, ist die Cuvée Collection in
unseren Champagner-Wurzeln und dem Fundament
unseres Hauses in Reims tief verankert. Freiheit pragt
diese Weinkomposition, die mit dem entstehen, was die
Natur uns anvertraut.

COLLECTION 2

Collection 242 steht fur die 242. Weinkomposition des
Hauses seit seiner Grundung. Kreiert wird sie aus 34 %
der Réserve Perpétuelle und 10 % in Holz ausgebauten
Reserveweinen der Jahrgange 2009, 2011, 2013, 2014,
2015 und 2016. Vervollstandigt wird sie zu 56 % mit dem
Besten, was die Weinlese des Jahres 2017 zu bieten hat:
hauptsachlich Chardonnay sowie Pinot Noir und Meunier
aus dem Marnetal.
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Jede Assemblage besitzt ihre eigene Identitat, die mit der
Zeit immer mehr zum Vorschein kommt. Die Nummer von
Collection erlaubt es allen Weinliebhabern und Sammlern,
ihren Wein entsprechend der eigenen Praferenz hinsichtlich
Alter und Reife auszuwahlen.

Mithilfe der neuen App von Champagne Louis Roederer
konnen Sie mehr uiber unseren Ansatz erfahren, sich tuber
einzelne Cuvées informieren oder die Geschichte und
Personlichkeit der einzelnen Assemblage erkunden. Dieses
neue Kommunikationsmittel steht allen Weinliebhabern
zur Verfigung.
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Ste auf dem Riickenetikett unserer Flaschen.
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BEURTEILUNG BEI
DER DEGUSTATION

Collection reift zwischen 3 und 4 Jahre in unseren Kellern. s
handelt sich um eine Cuvée voller Tiefe und Aromenreichtum, die
Jetzt oder nach etnigen fahren der Reifung genossen werden kann.
Jede Assemblage besitzt ihre eigene, einzigartige Komplexutdt.
Dueser Champagner fiir Geniefer st der grofie Mulli-Vintage
Champagner des Hauses und zeugt von der hohen Qualitdit

unserer VWeine.

Collection entfaltet zundchst Noten von weiffleischigen
Friichten, Cesten von Sitrusfriichten und Akazienbliiten. Mt
Luftkontakt folgen fiir esnen Chardonnay typische leichte Aromen
von gerasteten Haselniissen. Die lange, reine Struktur endet mut
einer sehr angenehmen salzigen Note. Die Frische, Prdzision und
Finesse der Collection machen sie zu emmem aufergewihnlich
zugdnglichen Champagner; der sich aber auch im Laufe der et
wunderbar weiterentwickelt, um noch komplexere und prizisere

Aromen zu enthiillen.
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Jede Collection it cin wederer fapitel

Jean-Baptiste Lécaillon, Kellermeisters

Entdecken Sie anhand emnes
Exklusw-Interviews mut Rellermeister
Jean-Baptiste Lécarllon Collection,

1e neue Cuvée des Hauses Lours Roederer.




Crédits photos : Emmanuel & Quentin / Eric Zeziola



